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Tedejen robban
a ,,zold bomba”?

A lucerna a takarmanyok kiralynGje — igy tartottadk mar
Dél-Amerika meghoditoi is, hiszen lovaikat azzal etették.

A kiralynéi hatas azonban csak a friss leveleket, hajtasokat e

jellemzi, ezek fele elvész, ha nem zolden kapja a takarmanyt L \/ 4

a joszag. A kérdés tehat az, hogyan lehet ezeket a jotékony . -
Proteomill

hatasokat valtozatlan forméban megérizni, konzervalni.

valasz mar elvileg pontosan szaz esztendeje megsziile-

tett, a gyakorlatba azonban mind ez idaig nem sikertilt

atlltetni. A Tedej Zrt. a Debreceni Egyetem, az MTA

Szegedi Bioldgiai Kutatokozpontja és az NF Mikrotech
Kft. tobb mint 15 évvel ezel6tt indult, és 2021-ben befejez6dd
nagyszabasu kutatasi programja, a Proteomill projekt éppen erre
a problémara keresi a megoldast. Mar kidolgoztak egy folyamatos
tizemU koncentralasi technoldgiat, amelynek alapjan rovidesen
megéplil az els6 prototipusiizem is.

A Proteomill — lucernaalapu fehérjetermékeket és egyéb ndvényi
termékeket el6allitd termesztési és feldolgozasi technoldgia, vala-
mint mintaiizem kialakitdsa GINOP-2.2.1 kutatasi program az
Eurdpai Regiondlis Fejlesztési Alapbdl és hazai kdzponti kdltség-
vetési eldiranyzatbol 1 281 071 286 Ft vissza nem téritendd
tdmogatasban részesiil.

A frissen préselt lucerna rostfrakcidja kivalo takarmany
a tejeld szarvasmarhak részére

A z6ld fehérjemalom elvét, a lucerna levelének nedvébdl ké-
egy zsenialis magyar mérnok, Ereky Karoly dolgozta ki. Megolda-
sata ,Vepex” (Vegetable Protein Extract — novényi fehérjekivonat)
program keretében az 1960-as években elévették Magyarorsza-
gon, de a megvaldsitas dragasagara hivatkozva ejtették is. Am most
Ujra reneszanszat éli ez a szazéves innovacio: Franciaorszagban,
Angliaban, sot a sertéstartasban vilagels6 Daniaban egyarant fog-
lalkoznak a zold fehérjemalom tovabbfejlesztésével, mint ahogyan
teszik azt a Debreceni Egyetem kozrem(ikodésével a Hajdu-Bihar
megyei Tedejen.

A frissen kaszalt lucerna levelébdl kivont fehérje A téma szakértojétdl, Fari Miklos professzortol tudjuk, hogy
aminosav dsszetétele kedvezdbb a szdjandl a sertéshizlalas hatékonysagat megtobbszor6zé zold lucerna fel-
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dolgozasara éplilé technologia karrierje egy sulyos ellatasi prob-
[émaval indult 1917-ben. Alapanyag hianyaban a hadvezetés felére
csokkentette a hadi célokat szolgalé sertéshizlaldak takarmany-
adagjat. Olyan katasztrofalis volt a helyzet, hogy a katonak ella-

"

tasaban a németek mar élesztébdl elballitott zsirral szandékoztak

kivaltani, kiegésziteni a sertészsirt.

Ereky Karolynak, a kivalé magyar mérnoknek azonban ennél
jobb otlete volt: azt javasolta, hogy zold lucerna nedvességtartal-
manak kivonataval noveljék meg a sertések takarmanyhasznosita-
si képességét. A kivonat készitéséhez kidolgozott egy technologiat
is, amelyet a hadi Gizemként szolgald tizezer sertés éves kapacitast
nagytétényi sertéshizlaldaban ki is probalt, és bizonyitotta is a ké-
s6bb z6ld bombakeént emlegetett biotap hatékonysagat.

Ereky alapos tudos volt, technoldgiai Ujitasat a természettudo-
many alapveté modszerével, azaz a megfigyeléssel alapozta meg.
Feltint neki ugyanis, hogy a vaddisznd - csakigy, mint a man-
galica — ,bagozik”, vagyis tavasszal megragja a friss fiivet, a ros-
tot azonban, kikopi. Ennek miértjén eltoprengett, és arra a jutott,
hogy nagy valoszin(iséggel a fiiben, a lucernaban 1évé nedv tartal-
mazhat olyan értékes bioaktiv anyagokat, amelyek az allat noveke-
dése, hizasa szempontjabdl igen fontosak. Hogy ellendrizze felte-
vését, egy nagy vasmozsarban Osszetorte a lucernat, a levét pedig
hozzaontotte a kukoricadara- és arpakeverékhez, és lass csodat:
fele mennyiségti takarmanybol ugyanannyi hust tudott eléallitani.

A lucerna kivételes tapértéke régota ismert, a gond viszont az,
hogy a benne lévo értékes anyagokat a fiatal, friss hajtasok hor-
dozzak, ezek tartalmazzak ugyanis azokat a vitaminokat, asvanyi
anyagokat és fehérjéket, amelyeknek a fele a levélpergeés, erjedés
és napégetés kovetkeztében a novény szaritasakor elvész. Ereky
nevéhez ezeknek az értékes anyagoknak a valtozatlan allapotban
torténd megodrzését lehet6vé tevo technologia kifejlesztése fliz6-
dik. Ez az a zsenialis innovacio, amely ma is aktualis.

A lucerna természetesen Tedejen sem (j novény, hiszen nagy
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A virdgzas eldtt
betakaritott €s
frissen feldolgo-
zott lucerna ér-
tékes fehérjetar-
talma nem megy
veszenddbe

18 tonna széna értéket allitottak el6 gyakorlatilag vegyszermentes
technologiaval. Ez azt jelenti, hogy igény esetén 100 szazalékban
GMO mentes tejet tudnak szallitani a tejiparnak.

Deme Albert lizemgazdasagi igazgatd szerint a megtermelt
lucerna mennyisége még tovabb novelhetd, foként a betakaritasi
menetszam csokkentésével; a fonnyasztas, rendkezelés elhagya-
saval a betakaritaskor bekovetkezd levél- és frisshajtas-veszteség
is csokkenthetd, a lucerna nedvében talalhato értékes anyagok ki-
vonasa utan visszamarado rost, illetve a koncentratum eldallitasa-
kor keletkez6 savo pedig melléktermékként szintén értékesithetd.
Mindezek eredményeként a lucernakoncentratum eléallitasanak
onkoltsége 70-80 forintra csokkenthetd. Ez azért fontos, mert ha
nagy mennyiségben kivanjak el6allitani az 0j terméket, akkor annak
olyan dompingaron hozzaférhet6 takarmannyal kell versenyeznie a
piacon, mint a GMO technologiaval el6allitott extrahalt széjadara,
amelynek kilogrammonkeénti ara jelenleg 100 forint kordl van.

Popp Jozsef, a Debreceni Egyetem masik professzora gy latja,
hogy a lucerna koncentratum kozép- és hosszu tavon lesz verseny-
képes a GMO technoldgiaval elGallitott széjaval. Ezt a folyamatot
elésegiti, hogy egy mindségi piaci szegmensnek termel6, egész-
ségtudatos vasarlokat kiszolgald termel6i vertikum egyre inkabb
igényt tart a lucerna koncentratumot fogyaszté allatok tejére,
husara. Ugy véli, a sz6ja, mint eminens fehérjeforras fokozatosan
valthato ki lucerna koncentratummal.

A projekt gazdai egyébként ugy gondoljak, hogy a z6ld malom
technoldgia nem csak az 6vék: szeretnének egy szaktanacsadasi
halozatot kiépiteni, illetve szivesen kozrem(i-
kodnének abban is, hogy az altaluk
kifejlesztett lucernatermesztési,
betakaritasi és feldolgozasi
technologiat alkalmaz-
va az orszag minden
tajan jojjenek létre

SZECHENYI

szarvasmarha-allomanyuk van, tejel6 szarvasmarha pedig lucerna  koncentratum
nélkiil nem létezik - mondja Bodi Laszlo, a Tedej Zrt. vezérigazga-  elGallitasara al- Eurépai Unié
toja. Biiszkén jelenti ki, hogy mikozben az orszagos atlag 4-5 ton-  kalmas zold i ::Jj'l:::éf:iul::ans
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na korll van hektaronként, addig 6k tavaly 15 tonna, idén pedig  malmok. MAGYARORSZAG  [permmrymapyrepyseps
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